SELSKABSKORT

HE Restaurant )|




MENU 1

Forretter
Hjemmelavet honsekedsuppe med urter, ked- og melboller
2 stk. Luksus tarteletter med hens i asparges
Indbagt laks pa frisk salat med sauce verte
Reget forelfilet pa frisk salat med caviar creme

Hovedretter
Gammeldags flaeskesteg m/hjemmelavet redkal, surt, brunede og hvide kartofler og skysauce
Redvinsbraiseret kalkunbryst med grentsagskompot, ristede kartofler og estragonsauce
Spraengt oksebryst med urter, persillekartofler og fledepeberrods sauce
Kalvesteg med salat Waldorf, akaciehonning glaserede druer, persillekartofler og vildtsauce

Desserter:
Floderand m/frugter og karamelcreme
Vanille parfait med chokoladecreme og frugter
1 chokoladeskal med hjemmelavet is og hindbaerkompot
2 pandekager med rort is, ristede mandler og jordbaerkompot

Pris 3 retters menu kr.

MENU 2

Forretter
Mulligatawny (karrysuppe med hensekad og ris)
Ferskroget laks med grenne slikasparges og fledestuvet spinat
Carpaccio pa frist salat, solterrede tomater, pesto m/basilikum og flutes
Skaldyr med ruccolasalat og sennepsskum

Hovedretter
Dyrekolle med salat Waldorf, bacon benner, tyttebaer, vildtsauce, brunede og hvide kartofler
Sprodristet andebryst med bacon, braiseret seblekomplot, ristede kartofler og redvinssky
Oksefilet provenciale med friske grentsager, ristede svampe, stegte kartofler og mild pebersauce
Unghanebryst med rosmarin, grentsagskompot, persillekartofler og hvidlegssauce

Desserter
%2 honningmelon med is og frugt
Babypeaerer i redvinssirup med neddecreme
Hjemmelavet chokoladekage med rort is og frugt
cognacmarineret gorgonzola med vagteleeggeblomme

Pris 3 retters menu kr.




MENU 3

Forretter
Flodelegeret hummer/krebsesuppe med hummer og krabbekgd
Hvidvinspocheret redtunge med urter og neddecreme
Varmroget laks pa frist salat, grenne slikasparges og sauce ravigote
Laksefarseret rodspeettefilet med marinerede tigerrejer pa frisk salat og kaviarcreme

Hovedretter
Kalvefilet med friskegrentsager, grillet tomat, ristede kartofler og estragonsauce
Lammeryg med rosmarin, braiserede urter, svampe, rastegte kartofler og hvidlegssauce
Oksemeorbrad med ristede svampe, dampede grgntsager, krydrede kartofler og bearnaisesauce
Radyrryg med honningglaserede valngdder, sellerikompot, smerristede kartofler og vildtsauce

Desserter
Ngddekurv med is og frugt
Desserttallerken med is, frugt og kage
Udvalg af franske oste og hjemmelavet ostekage
Cremebrullet m/konfektkage og sorbet

Pris 3 retters menu kr.

SELSKABS LUKSUS ANRETNING

Marinerede sild og kryddersild med hjemmelavet karrysalat
Redspaettefilet med remoulade

Luksusrejer med rert kryddermayonaise

Meorbradbgf med champignon a la creme

Lun hjemmelavet leverpostej med bacon og champignon
Roastbeaf med hjemmelavet kold kartoffelsalat

Gode oste med frisk frugt, hjemmebagt bred, smer og fedt

Pris selskabs luksus anretning kr.

LUKSUS SELSKABSBUFFET

Redspaette roulade, garneret med rejer, grenne asparges m/urtedressing. (Tallerken anrettes.)
Oksehgjreb med tomatsalat, gron salat og flutes

Redvinsglaseret svensk landskinke med fledebagte kartofler

Farseret lammekolle, graesk salat med feta og Tzatziki

Hjemmelavede grentsagsteerter

Stort oste- og dessertbord med frugt

Hjemmebagt bred og smor

Pris luksus selskabsbuffet kr.




NATMAD

Flodelegeret aspargessuppe med kedboller

Biksemad med 2 spejleeg og redbeder

Frikadeller med hjemmelavet kold kartoffelsalat

Skibberlabskovs med redbeder og purlag

Gullaschsuppe med urter

Paleegsbuffet med 3 slags palaeg, lun leverpostej, varme rgde polser, bred, smer og fedt

DRIKKEVARER

Velkomstdrink — f.eks. Kir Royal
Mocca med neddehorn

Husets hvidvin pr. fl.

Husets radvin pr. fl.

Dessertvin pr. gl.

Evt. anden vin —sperg herom

Fadel ¥2 |

Fadel ¥a |

Flaskeol

Sodavand

Cognac eller likor til kaffen
Diverse spiritus

PRAKTISKE OPLYSNINGER:

Safremt andet ikke er aftalt, er et selskab baseret pa minimum 25 kuverter og af en varighed pa
7 timer med afslutning senest kl. 01.00.

Ved bestilling fremsendes en selskabsbestilling, hvorefter der erlaegges et depositum.
Sidste frist for eendring af kuvertantal er dagen for.
Onskes der blomsterdekorationer betales der for ekstraudgifter.

| priserne er inkluderet alle statslige afgifter, lokaleleje, servering, pyntede borde samt blomster.
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